
VINO TINTO ESPECIAL
• Tras más de 3 años de Investigación y de Desarrollo, la 

barrica DAMY ROUGE está fabricada exclusivamente para
vinos tintos, y está especialmente recomendada para las 
variedades Pinot Noir, Syrah, Grenache, Mourvèdre, 
Zinfandel, Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc,
Malbec y Sangiovese.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
• Roble francés cuidadosamente seleccionado de una mezcla

de grano extrafino, procedente de un proveedor  que lleva largo
tiempo colaborando con nosotros, con el fin de asegurar una
consistencia en términos de peso y grano.

• Proceso de secado natural durante un mínimo de 36 meses.
• Receta de tostado propia, diseñada e implementada 

específicamente para vinos tintos.

SABOR
• DAMY ROUGE respeta la fruta al mismo tiempo que añade

esencia, estructura y textura.
• DAMY ROUGE transmite amplitud al vino, así como 

taninos suaves, y realza su volumen en el paladar medio.
• Bien equilibrado, dulce y duradero, DAMY ROUGE

representa la alianza perfecta entre la madera y  el vino sin
afectar a su aroma.

OPCIONES
• 228 L tipo “Bourgogne” – 225 L tipo 

"Bordeaux“ y De 300 L.
• Para Exportación: 6 u 8 aros galvanizados.
• Para uso Tradicional: 6 aros galvanizados, 

y 8 ó 4.

www.tone ler ia -damy.com

Zone Artisanale Les Champs Lins
BP 1 • 21190 MEURSAULT • FRANCIA
T e l .  + 3 3  ( 0 ) 3  8 0  2 5  9 2  5 5
F a x + 3 3  ( 0 ) 3  8 0  2 1  4 9  4 9


